Scﬁﬁ)ssgescﬁicﬁte in aller Kiirze

Die Geschichte des Schloss Wurzen ist interessant und herausragend in Sachsen:

Gegen Ende des Mittelalters verlegte der Bischof Johann VI. von Salhausen seine Residenz von
MeifSen nach Wurzen. Von 1491 - 1497 liel§ er hier fiir 14.000 Taler ein fiir damalige Zeiten modernes
Wohnschloss mit zwei machtigen Tlirmen, spatgotischen Netzzellengewolben und einer besonderen
raumlichen Strukturierung, geschitzt durch einen tiefen Graben und zuganglich iber eine Zugbriicke,
errichten.

Zugleich lieR er die Kirche gleich neben dem Schloss erweitern. Durch die Verlagerung des
Bischofssitzes wurde diese zum ,,Dom St. Marien” geweiht. Johann von Salhausen starb im Jahr 1518
und wurde im Dom bestattet. In Wurzen residierten noch vier weitere Bischofe bis ins Jahr 1581, als
der letzte Bischof von MeiRen, Johann IX. von Haugwitz, auf Schloss Wurzen abdankte.

Bis ins Jahr 1813 (ibernahmen die sdchsischen Kurfirsten in der Folge die Schirmherrschaft fir das
einstige Stiftsgebiet. Darauffolgend ging das Wurzener Land - einschlieflich Schloss Wurzen - an das
Konigreich Sachsen (ber. Es folgte die Nutzung als Stiftsamt und spater der Umbau zum Amtsgericht,
1930 dann zum Kreisgericht. Nach 1945 wurde das Schloss durch die Polizei und andere Behérden
genutzt.

Im Jahr 2002 erwarb die Familie Wedekind das historisch bedeutsame Anwesen. Nach
umfangreichen Umbau- und Restaurierungsarbeiten eréffneten sie im Jahr 2003 das Restaurant und
2005 das Schlosshotel. Bis heute werden die Raume und Anlagen kontinuierlich renoviert, saniert
und fiir Sie weiterentwickelt.

Was wir hier in aller Kiirze schildern, lasst sich auf unterhaltsame Weise wahrend einer Flihrung
durch das geschichtstrachtige Schloss Wurzen vertiefen.

Unser ,Herold” fiihrt regelmaRig sowie auf Anfrage durch die Gemduer. Nutzen Sie auch unsere
Schlossbrunchs, um eine Schlossfiihrung zu unternehmen. Eine Schlossfiihrung dauert ca. 1 Stunde
und kostet 10,00 € p. P.

Unsere Brunch-Termine sowie weitere Veranstaltungen finden Sie auf:

www.schloss-wurzen.de

Restaurant & Hotel ;




’Vorsyeisen

Carpaccio vom Q{imﬁeqci[et

mit gebratenen Buchenpilzen, Rucola, Cherrytomaten, Zitrone und Olivendl
14,90

Frische Feigen

auf gerostetem Baguette, gratiniert mit Ziegenkase an Salatbouquet,
verfeinert mit Thymianhonig
11,90

Tatar (703) vom séchsischen Weiderind

mit bunten Blattsalaten, roten Zwiebeln,
Wachtelei und frischem Landbrot
13,90

Pikantes Tiscﬁcremesﬁ}?}ocﬁen

mit Flusskrebsen und Sahnehaube
10,90

Fiir den kleinen ﬂ-[unger

T omatensﬁ}oycﬂen

mit Sahnehaube und Croutons
7,50

Pikant aﬁgescﬁmecﬁtes %ﬁrﬁissﬁyycﬁen

getoppt von Kernen und Kirbiskernol
7,90

heifSgeliebtes , Wiirzi

herzhaft fein abgeschmecktes Wiirzfleisch vom Schwein mit Champignons,
Uberbacken mit reichlich Kase, serviert mit Zitrone,
Worchester Sauce und Toastbrot
9,40




Salate

Coleslaw-Salat

Salat aus Weillkraut und Karotten mit Mayonnaise,
frischem Dill und einem Spritzer Zitrone verfeinert
6,90

Su}oewfoocf aus der roten Riibe

Rote-Beete-Salat mit Zwiebeln und frischem Dill verfeinert
6,90

Griiner Garten

Feine Blattsalate, mariniert mit unserem hausgemachten Senfdressing,
serviert mit einem Kernmix, Niissen und Sprossen, gespickt mit knusprigen Croutons
7,90

Kleiner gemiscﬁter Salat

Bunte Blattsalate und Rohkost
mariniert mit unserem hausgemachten Senfdressing,
gespickt mit knusprigen Croutons
8,90

Grofer gemischter Salat

Bunte Blattsalate, Rohkost und Ei,
mariniert mit unserem hausgemachten Senfdressing,
gespickt mit knusprigen Croutons
14,90

zusatzlich konnen Sie dazu wahlen:

Garnelen | +7,00 Pilze | +4,00 Rinderfilet | +9,00 Hahnchenbrust | +5,00




EBecj' CBm’ger

mit Salat, Tomaten, Gewiirzgurken, Zwiebeln, Cheddarkase
und BBQ-Sauce zwischen einem Burger-Brétchen

15,90
Steakhouse-Pommes 4,90
SuRkartoffelpommes 5,90
Ketchup oder Mayonnaise 0,50
SiiR-Sauer-SoRe 0,80
Schmand 1,00

Sdchsische Schlemmereien

Geschmorte Rinderroulade nach Q-l‘ausfmuenart

mit Speck, Zwiebel, Gewlrzgurke gefullt, an Apfelrotkraut und KartoffelkloRen
23,90

Gebratene Brust vom Scﬁwarzfec&rﬁuﬁn

an geschmortem Ochsenschwanz-Ragout mit glasierten Vanillemdhren,
Wildbrokkoli und Kiirbispliree
21,90

Zartgeschmortes Kalbsbickchen

an Kirbisknodel, dazu Vanillemdhren und Wildbrokkoli
24,90

Aus sichsischen Wildern

in Rotwein geschmortes Hirschgoulasch mit gegrilltem Hirschmedaillon,
serviert mit gebratenen Pilzen und hausgemachten Kirbisknédeln,
an einem knackigen Beilagensalat
28,90

Gegrilltes Kotelett vom Duroc-Schwein

dazu Rahmpilze und Bratkartoffeln
27,90




Garnelen | +7,00

Garnelen | +7,00

Wiener Schnitzel vom Kalb

mit Preiselbeeren, Zitrone an Kartoffel-Gurken-Salat
23,90

dreierlei Rind

Flankensteak, Nierenzapfen und Schaufelstlick
an Ofenkartoffel, Krauter Schmand und Salatbeigabe
29,90

Gebackener Flussbarsch

mit Kartoffel-Gurken-Salat und Remoulade
16,90

Gebratenes Zandégci[ét

auf Sepia-Nudeln mit Hummerschaum und Flusskrebsen
23,90

Pappardelle Gorgonzola

mit Cherry-Tomaten und Blattspinat
14,90

Pilze | + 4,00 Rinderfilet | + 9,00

Sichsische fPifzyfanne

Pilze der Saison in Rahmsauce mit frischen Krautern,
serviert mit hausgemachten Kiirbisknédeln,
an einem knackigen Beilagensalat
18,90

Ofenkartoffel
mit Krauter Schmand und Salatbeilage
7,90

Pilze | + 4,00 Rinderfilet | + 9,00




Nachspeisen, Dessert & Kuchen

Séchsische C@ark'gpitzen

mit VanillesoRe, Buschmiihler Beeren-Ragout
und Karamell-Eiscreme

10,90

Créme Briilée
- die klassisch-leckere Nachspeise -
mit karamellisiertem braunen Zucker serviert mit Johannisbeer-Sorbet

9,90

Strudelleckerei

Ofenwarmer Apfelstrudel an Vanillesauce, Vanilleeis und Kiirbiskernél und Schlagsahne

8,50

Kuchenauswahl

Wir haben verschiedene Kuchen fiir Sie, serviert mit Sahne.

Kuchen pro Stiick 4,80




Kulinarisches aus dem Geopark Porphyrland

Sie befinden sich im nordlichen Teil des Geoparks Porphyrland!
In seinen Boden stecken Jahrmillionen erdgeschichtlicher Verdanderungen:
zwei Supervulkanereignisse, drei Eiszeiten und extreme feucht-warme
GEOPARK Klimaphasen. Der Supervulkanismus hat einen einzigartigen Reichtum an
[ Te]- 1IN IW.\YIsl Porphyren (Gesteinsart) hinterlassen, die unserem Geopark seinen Namen
geben. Sie sind in stillgelegten Steinbriichen, als Geotope oder spektakulare
Felsformation sichtbar.

Steinreich in Sachsen

B NATIONALER
B ceoPARrK

Die Geschichte des Schloss Wurzen ist eng verbunden mit den besonderen

Steinvorkommen vor Ort. Das Auffinden zweier Steinbriiche in der Ndhe von
Wourzen war der entscheidende Ausldser dafiir, dass Bischof Johann V. von Salhausen, Erbauer des
Schlosses Wurzen, die Stadt Wurzen und die Entwicklung des Wurzener Landes duBerst wohlwollend
vorantrieb. Er lieR auf dem Areal des Schlosses ein Kornhaus mit zwei Mihlen errichten. Auch
forderte er die Griindung der ersten Fleischerinnung.

Das Wurzener Land ist seit Jahrhunderten gepragt vom Abbau seiner steinernen Schitze sowie von
der landwirtschaftlichen Nutzung. Hier gedeihen u.a. Getreide, Gemiuse- und Ackerpflanzen
besonders gut. Die Viehhaltung wird seit jeher auf den grof3flachigen Weideflachen und auf den
Auenwiesen der Mulde praktiziert. Auch Teichwirtschaften konnten sich aufgrund idealer
landschaftlicher Bedingungen in unserer Region ansiedeln.

Ausgedehnte Waldgebiete, wie der Planitzwald und der Wermsdorfer Forst werden nicht nur als
Erholungsraum und forstwirtschaftlich, sondern auch jagdlich genutzt, was sich im Speiseangebot
der Geopark-Region widerspiegelt. So ist auch das Schloss Wurzen GeoGenuss-Partner. Sie finden in
dieser Speisekarte ausgewiesene ,,GeoGenuss-Speisen”, in denen Produkte von Erzeugern aus der
Geopark-Region verarbeitet werden.

Geo-Sehenswertes vor Ort

1.) Naturschutzgebiet Spitzberg nordostlich der Stadt Wurzen nahe der Ortschaft Liiptitz

2.) Steinbriiche und Pflanzenschutzgebiet Wachtelberg inkl. Wachtelbergturm im Ortsteil
Dehnitz

3.) Auen- und Flusslandschaft der Mulde

www.geopark-porphyrland.de




